KANNS REGLER OCH UPPLAGG KRING KOCKARNAS VM KOMPLICERAD?
MEN HJALP AV VAR GUIDE TILL TAVLINGENS REGLER BLIR ARETS WORLD
CULINARY CUP MER SPANNANDE AN NAGONSIN.

Visste du att...

Alla nationer som har en kockférening ar vdlkomna att delta. Det brukar vara
30 - 35 nationer som tavlar.

Tavlingen bestar av tva grenar: Kalla bordet och Varmkoket

Det Svenska Kocklandslaget bestar av 14 medlemmar. 9 kockar och 5 konditorer. 12 killar och
2 tjejer. En av konditorerna ar specialiserad pa konstverken som ar en del av det Kalla Bordet.

Infor tavlingen i Luxemburg far varje lag ett deltagarkort som de kan visa upp i tullen sa att
deras exotiska ravaror inte fastnar pa grund av importregler

Alla ravaror ar svenska.

Varmkoksteamet bestar av en lagledare, fyra kockar och en konditor. Nar Varmkokstavlingen
satter igang ar lagledaren férbjuden att vara med och laga maten. Lagledaren tillats endast
att organisera sitt team utanfor koket. | kket leder lagkaptenen jobbet.

| Kalla bordet tacks all mat av ett lager gelé for att halla sig snygg under de timmar som
domarna bedémer.

Totalt bestar Kalla bordet av 33 ratter och ett centralt konstverk tillverkat i atbart material.
Ratterna @r bade varma och kalla. De varma ar "tankt varma, presenterade kalla”.

Allt presenteras pa ett 16 m2 stort bord.

Forberedelserna for det Kalla bordet pagar i tre dagar och de sista 36 timmarna arbetar laget
i strack. Det gar inte att bryta nar allt skall geléas.

Forutom presentation, smak och utférande bedéms dven Varmkoket pa hur rent och ord-
ningsamt kockarna har det i sina kok under och efter matlagningen. Ekonomin ar ocksa viktig.
Ravarorna skall utnyttjas effektivt och det far inte bli fér mycket 6ver.

Tavlingsbidragen maste géras i exakt 105 portioner dar domarna slumpmassigt tar ut
5 tallrikar av férratten, varmratten och desserten.

Resten serveras till 100 lyckliga gaster som kopt menybiljetter.

Det ar forbjudet att anvdanda levande djur som dekoration.




